UNIVERSIDADE DE SAO PAULO
FACULDADE DE CIENCIAS FARMACEUTICAS DE RIBEIRAO PRETO

COMISSAO DE GRADUACAO

Cronograma das Atividades Didaticas FCFRP/USP - 1o semestre de 2020 — Reoferecimento — Seg. 18 as 21h
Nome da Disciplina ou Médulo: Microbiologia de Alimentos

Cdédigo da Disciplina ou Médulo: 6042016
CARGA HORARIA TOTAL DE CADA PROFESSOR: 45h

U H

| Elaine Cristina Pereira De Martinis | 45h

Data Objetivo da Aula Contetdos Turma Professor Ministrante | Atividade Didatica CH

17/02/2020 | Apresentar ao aluno uma vis3o integrada sobre a os Introducdo Unica EIainfe Fristina P. De Aula tedrica - 1h
micro-organismos em alimentos: amigos ou inimigos? Martinis PRESENCIAL 1

17/02/2020 | ppresentar o laboratério de Microbiologia de Introdugdo e enumeragdo Unica EIainc_a (.Iristina P. De Aula prética de 2h
Alimentos e suas regras. Aprender a isolar e enumerar | bactérias aerdbias Martinis laboratério -
bactérias aerdbias mesdfilas em alimentos PRESENCIAL 1
(amostragem, semeadura em placas e incubacgdo).

02/03/2020 | Capacitar o aluno a entender criticamente os fatores Fatores intrinsecos e Unica EIaim'e Fristina P. De Aula tedrica- 1h
dos alimentos e seu ambiente, que devem ser extrinsecos que controlam a Martinis PRESENCIAL 2
considerados para garantia da inocuidade e processos | multiplicagdo microbiana em
tecnoldgicos. alimentos

02/03/2020 | Aprender a isolar e enumerar fungos em alimentos Enumeracdo de bolores e Unica EIaing Fristina P. De Aula prética de 2h
(amostragem, semeadura em placas e incubaco). leveduras Martinis laboratério -

PRESENCIAL 2

09/03/2020 | Conhecer os fundamentos para defini¢do de critérios Critérios microbioldgicos Unica Elaing Fristina P. De Aula tedrica- 1h
microbioldgicos em alimentos, como base para a Martinis PRESENCIAL 3
garantia da inocuidade.

09/03/2020 | Capacitar o aluno a quantificar coliformes totais e Micro-organismos indicadores Unica Elaing (Fristina P. De Aula prética de 2h
termotolerantes em amostras de 4gua. (4gua) Martinis laboratério -

PRESENCIAL 3

16/03/2020 | Conhecer a importancia e os possiveis indicadores de | Micro-organismos indicadores Unica Elai”? .Cristina P. De Aula REMOTA 4 = 1h
qualidade higiénico-sanitaria. Martinis Contetdo tedrico -

Envio de video aula e
MATERIAL
AUDIOVISUAL, por
meio do e-disciplinas
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(Moodle).
Disponibilidade para
participar de Google
Meet ou outra
teleconferéncia
similar, sob demanda,
para esclarecer
duvidas.

16/03/2020 | Aprender a enumerar coliformes totais, Micro-organismos indicadores e | Unica EIain§ (Fristina P.De
termotolerantes e E. coli em alimentos (Nimero Mais | E. coli (alimentos) Martinis
Provavel - NMP).

Aula REMOTA 4 =
Conteudo tedrico-
pratico - MATERIAL
AUDIOVISUAL

2h

23/03/2020 | Estudar micro-organismos de alimentos do ponto de Alimentos fermentados e Unica EIainc_a (.Zristina P.De
vista tecnoldgico e da saude. probidticos Martinis

Aula REMOTAS =
Conteudo tedrico -
Envio de MATERIAL
AUDIOVISUAL, por
meio do e-disciplinas
(Moodle).
Disponibilidade para
participar de Google
Meet ou outra
teleconferéncia
similar, sob demanda,
para esclarecer
duvidas.

1h

23/03/2020 | Aprender a expressar os resultados de NMP e o Final de micro-organismos Unica EIainfe Fristina P. De
significado dos indicadores para acompanhamento de | indicadores em 4guas e Martinis
processos e garantia da inocuidade. alimentos

Aula REMOTA5 =
Conteudo tedrico-
pratico - envio de
MATERIAL
AUDIOVISUAL.

2h

30/03/2020 | Iniciar o estudo de micro-organismos causadores de Staphylococcus aureus e Unica Elaine Cristina P. De

toxi-infecg®es alimentares: caracteristicas dos Bacillus cereus Martinis
organismos, das doencas e formas de controle.

Aula REMOTA 6 =
Conteldo tedrico -
Envio por meio de e-
disciplina (Moodle) de
MATERIAL

1h
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AUDIOVISUAL E DE
QUESTIONARIOS
REFERENTES AS
AULASDE 1AS8.
Disponibilidade para
participar de Google
Meet ou outra
teleconferéncia
similar, sob demanda,
para esclarecer
duvidas.

30/03/2020 | Amostrar alimentos para o isolamento seletivo e Staphylococcus aureus Unica Elaine Cristina P. De Aula REMOTA 6 = 2h
diferencial de Staphylococcus coagulase positiva em Martinis Contetdo tedrico-
alimentos. pratico - Envio de

MATERIAL
AUDIOVISUAL

06/04/2020 | Semana da Santa — ndo havera aula. - - - - -

13/04/2020 | Estudar micro-organismos causadores de toxi- Clostridium perfringens e Unica Elaine Cristina P. De Aula REMOTA 7 = 1h
infecgGes alimentares: caracteristicas dos organismos, | Clostridium botulinum Martinis Conteudo tedrico -
das doengas e formas de controle. Envio de MATERIAL

AUDIOVISUAL, por
meio do e-disciplinas
(Moodle).
Disponibilidade para
participar de Google
Meet ou outra
teleconferéncia
similar, sob demanda,
para esclarecer
duvidas.

13/04/2020 | Fazer a leitura dos resultados para enumeracio de Leitura de S. aureus e inicio de Unica Elaine Cristina P. De Aula REMOTA 7 = 2h
Staphylococcus coagulase positiva em alimentos e B. cereus Martinis Contetdo tedrico-

compreender a significancia dos mesmos no contexto

pratico - envio de
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da inocuidade de alimentos. Amostrar alimentos para MATERIAL
o isolamento seletivo e diferencial de B. cereus. AUDIOVISUAL

20/04/2020 | Tiradentes —recesso - n3o haverd aula. - - B - -

27/04/2020 | Estydar o micro-organismo causador de infeccdes Listeria monocytogenes Unica Elaine Cristina P. De Aula REMOTA 8 = 1h
alimentares: caracteristicas dos organismos, das Martinis Conteldo tedrico -
doencas e formas de controle. Envio de MATERIAL

AUDIOVISUAL, por
meio do e-disciplinas
(Moodle).
Disponibilidade para
participar de Google
Meet ou outra
teleconferéncia
similar, sob demanda,
para esclarecer
duvidas.

27/04/2020 | Fazer a leitura dos resultados para enumeracdo de B. | Leitura de B. cereus Unica Elaine Cristina P. De Aula REMOTA 8 = 2h
cereus em alimentos e compreender a significancia Martinis Conteldo tedrico-
dos mesmos no contexto da inocuidade de alimentos. pratico - MATERIAL

AUDIOVISUAL.

04/05/2020 | Avaliar se os contetidos ministrados foram 12 prova Unica Elaine Cristina P. De Entrega online dos 1h
apreendidos e se os alunos sdo capazes de avaliar Martinis QUESTIONARIOS de 1
criticamente situagdes relativas a garantia da a 8 referentes a cada
inocuidade e qualidade microbioldgica de alimentos. aula, com respostas

individuais,
manuscritas e
escaneadas.

04/05/2020 | Amostrar alimentos para o isolamento seletivo e Inicio de clostrideos sulfito Unica Elaine Cristina P. De Aula REMOTA 9 = 2h
diferencial de clostrideos sulfito-redutores em redutores Martinis Conteldo tedrico-
alimentos. pratico - MATERIAL

AUDIOVISUAL. Envio
de questionario 9.
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11/05/2020 | Estudar o micro-organismo causador de toxi-infeccdes | Campylobacter sp. Unica Elai”? Fristina P. De
alimentares: caracteristicas do organismo, da doenca Martinis
e formas de controle.

Aula REMOTA 10 =
Conteudo tedrico -
Envio de MATERIAL
AUDIOVISUAL, por
meio do e-disciplinas
(Moodle).
Disponibilidade para
participar de Google
Meet ou outra
teleconferéncia
similar, sob demanda,
para esclarecer
duvidas. Envio de
questionario 10.

1h

11/05/2020 | Fazer a leitura dos resultados para enumeragio de Leitura de clostrideos sulfito Unica Elaine Cristina P. De
clostrideos sulfito-redutores em alimentos, com redutores e inicio de Salmonella Martinis
identificacdo de Clostridium perfringens.
Compreender a significAncia dos mesmos no contexto
da inocuidade de alimentos. Fazer amostragem de
alimentos e inoculacdo para isolamento seletivo de
Salmonella sp .

Aula REMOTA 10 =
Conteudo tedrico-

pratico - MATERIAL
AUDIOVISUAL

2h

18/05/2020 | Estudar o micro-organismo causador de toxi-infecgdes | Salmonella sp. Unica EIainc_a (.Iristina P. De
alimentares: caracteristicas do organismo, da doenca Martinis
e formas de controle.

Aula REMOTA 11 =
Conteudo tedrico -
Envio de MATERIAL
AUDIOVISUAL, por
meio do e-disciplinas
(Moodle).
Disponibilidade para
participar de Google
Meet ou outra
teleconferéncia
similar, sob demanda,
para esclarecer
duvidas. Envio de
questiondrio 11.

1h
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18/05/2020

Realizar a identificagdo de Salmonella sp e aprender a
expressar os resultados das analises realizadas, bem
como a significancia dos mesmos para a inocuidade de
alimentos.

Leitura de Salmonella

Unica

Elaine Cristina P. De
Martinis

Aula REMOTA 11 =
Conteudo tedrico-

pratico - MATERIAL
AUDIOVISUAL

2h

25/05/2020

Estudar micro-organismos causadores de toxi-
infeccdes alimentares: caracteristicas dos organismos,
das doengas e formas de controle.

Escherichia coli
enteropatogénica

Unica

Elaine Cristina P. De
Martinis

Aula REMOTA 12 =
Conteudo tedrico -
Envio de MATERIAL
AUDIOVISUAL, por
meio do e-disciplinas
(Moodle).
Disponibilidade para
participar de Google
Meet ou outra
teleconferéncia
similar, sob demanda,
para esclarecer
duvidas. Envio de
questionario 12.

1h

25/05/2020

Aprender a fazer o isolamento seletivo e identificacdo
de Listeria monocytogenes.

Listeria monocytogenes

Unica

Elaine Cristina P. De
Martinis

Aula REMOTA 12 =
Conteudo tedrico-

pratico - MATERIAL
AUDIOVISUAL

2h

01/06/2020

Estudar micro-organismos causadores de toxi-
infecgGes alimentares: caracteristicas dos organismos,
das doengas e formas de controle.

Vibrio sp. e outras bactérias
Gram negativas de interesse em
alimentos

Unica

Elaine Cristina P. De
Martinis

Aula REMOTA 13 =
Conteudo tedrico -
Envio de MATERIAL
AUDIOVISUAL, por
meio do e-disciplinas
(Moodle).
Disponibilidade para
participar de Google
Meet ou outra
teleconferéncia
similar, sob demanda,
para esclarecer

1h

Avenida do Café s/n°. - Monte Alegre — 14040-903 - Ribeirdo Preto — SP — Fone: (16) 3315-8561 — E-mail: cgrad@fcfrp.usp.br



mailto:cgrad@fcfrp.usp.br

UNIVERSIDADE DE SAO PAULO
FACULDADE DE CIENCIAS FARMACEUTICAS DE RIBEIRAO PRETO
COMISSAO DE GRADUACAO

U H

dudvidas. Envio de
questionario 13.

01/06/2020 | Aprender a enumerar V. parahaemolyticus a partir de | Vibrio parahaemolyticus Unica Elaine Cristina P. De Aula REMOTA 13 = 2h
alimentos (pescados). Martinis Contetdo tedrico-

pratico - MATERIAL
AUDIOVISUAL

08/06/2020 | conhecer alternativas para o controle de micro- Controle de micro-organismos Unica Elaine Cristina P. De Aula REMOTA 14 = 1h
organismos em alimentos: processos térmicos e n3o em alimentos Martinis Contetdo tedrico -
térmicos. Envio de MATERIAL

AUDIOVISUAL, por
meio do e-disciplinas
(Moodle).
Disponibilidade para
participar de Google
Meet ou outra
teleconferéncia
similar, sob demanda,
para esclarecer
duavidas. Envio de
questionario 14.

08/06/2020 | conhecer métodos répidos para a detecgao, Métodos alternativos para Unica Elaine Cristina P. De Aula REMOTA 14 = 2h
enumeragao e identificacdo de micro-organismos pesquisa de micro-organismos Martinis Conteudo tedrico-
e/ou seus metabdlitos em alimentos. em alimentos pratico - MATERIAL

AUDIOVISUAL

15/06/2020 | avaliar se os contetidos ministrados foram 22 Avaliacdo Unica Elaine Cristina P. De Entrega online dos 1h
apreendidos e se os alunos s3o capazes de avaliar Martinis QUESTIONARIOS de 9
criticamente situagdes relativas a garantia da a 14 referentes a cada
inocuidade e qualidade microbiolégica de alimentos. aula, com respostas

individuais
manuscritas e
escaneadas.

15/06/2020 | Avaliar se os contetidos ministrados foram 22 Avaliacdo Unica Elaine Cristina P. De Entrega online dos 2h
apreendidos e se os alunos sdo capazes de avaliar Martinis QUESTIONARIOS de 9
criticamente situagdes relativas a garantia da a 14 referentes a cada
inocuidade e qualidade microbiolégica de alimentos. aula, com respostas
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individuais,
manuscritas e
escaneadas.

Ribeirdo Preto, 23 de margo de 2020.

Prof, Elaine C. P. De Martinis
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